IL PALAZZINO
Monti in Chianti (SI)

Crediamo nell'importanza di un lavoro
in vigna quasi maniacale, finalizzato
ad introdurre in cantina uve sane ed al
massimo gradi di maturazione. Tutto questo
e fondamentale per la creazione di vini che
abbiano stile e carattere nel pieno rispetto
del nostro terroir.

NUMERO BOTTIGLIE

80.000

METODO DI COLTIVAZIONE

Biologico

ETTARI VITATI

18
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IL PALAZZINO

Monti in Chianti (SI)

"ARGENINA"
CHIANTI CLASSICO
GRAN SELEZIONE DOCG

Tipologia

Vino Rosso

Uve col quale & fatto

Sangiovese

Vinificazione e affinamento
Fermentazione in tini di acciaio a basse temperature
per conservare l'intensita degli aromi primari dell'uva.
Affinamento in piccole botti di rovere o in barriques
usate per minimo 18 mesi.

Produzione

25.000 bottiglie

Formato Vendita

750ml /151t

Tappo

Sughero

"STAGI"
TOSCANA IGT

Tipologia

Vino Rosso

Uve col quale é fatto

Colorino

Vinificazione e affinamento

Affinamento in barriques di rovere di Allier per 14/18
mesi, dopodiche si procede al taglio finale e all'imbotti-
gliamento. Ulteriori 6 mesi di affinamento in bottiglia.
Produzione

2.500 bottiglie

Formato Vendita

750 ml

Tappo

Sughero

"PARIGI"
TOSCANA IGT

Tipologia

Vino Rosso

Uve col quale & fatto

Merlot

Vinificazione e affinamento

Affinamento in barriques di rovere di Allier per 18 mesi.
Riposo di ulteriori 6 mesi in bottiglia.

1
[
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"GROSSO SANESE"
CHIANTI CLASSICO
GRAN SELEZIONE DOCG

Tipologia

Vino Rosso

Uve col quale é fatto

Sangiovese

Vinificazione e affinamento

Fermentazione con macerazione sulle bucce in acciaio
per circa 30 giorni. Affinamento in barriques di rovere
di Allier per 12 mesi e ulteriore affinamento in botte
grande.

Produzione

10.000 bottiglie

Formato Vendita

750ml /151t

Tappo

Sughero

"BERTINGA"
TOSCANA IGT

Tipologia

Vino Rosso

Uve col quale é fatto

Petit Verdot

Vinificazione e affinamento
Affinamento in barriques di rovere di Allier per 18 mesi.
Riposo di ulteriori 6 mesi in bottiglia.
Produzione

3.500 bottiglie

Formato Vendita

750 ml

Tappo

Sughero

VINSANTO DEL CHIANTI
CLASSICO DOC

Tipologia

Vino Dolce

Uve col quale é fatto

Malvasia toscana e Trebbiano

Vinificazione e affinamento

Affinamento in caratelli di varia capacita, da 30 a 100
litri di castagno o rovere per minimo 8 anni.

Produzione Produzione
1.000 bottiglie 2,000 bottiglie
Formato Vendita Formato Vendita
750 ml 375 ml
Tappo Tappo
Sughero Sughero
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IL PALAZZINO (EDOARDO SDERCI)

Monti in Chianti (SI)

MEHT

“CASINA" TOSCANA IGT
EDOARDO SDERCI

Tipologia

Vino Rosso

Uve col quale é fatto

Sangiovese, Canaiolo, Malvasia Nera, Colorino
Vinificazione e affinamento
Fermentazione di 1 settimana e successivo affinamento
in acciaio, cemento o botte grande per 12 mesi
Produzione

20.000 bottiglie

Formato Vendita

750 ml

Tappo

Tecnico (diam)

"MONTI" TOSCANA IGT
EDOARDO SDERCI

Tipologia

Vino Rosso

Uve col quale é fatto

Sangiovese

Vinificazione e affinamento

Fermentazione spontanea in tini di acciaio a tempera-
tura controllata, dopo la vinificazione la massa viene
separata in anfore tavas per 1'80% dove sosta per 3
anni e il 20% in bottigrandi di rovere per 3 anni, 1anno
di affinamento in bottiglia.

Produzione

3.000 bottiglie

Formato Vendita

750 ml

Tappo

Sughero

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
DI MONTI IN CHIANTI
EDOARDO SDERCI

Tipologia

OLIO EVO

Olive col quale é fatto

Frantoio, Correggiolo, Moraiolo e Leccino
Produzione

500 bottiglie

Formato Vendita

500 ml

Tappo

Antirabbocco

"AZZERO" TOSCANA IGT
EDOARDO SDERCI

Tipologia

Vino Rosso naturale senza aggiunte di coadiuvanti
della fermentazione e senza soffiti aggiunti

Uve col quale é fatto

Sangiovese

Vinificazione e affinamento

Fermentazione di 1 settimana e successivo affinamento

in acciaio per 4 mesi
Produzione

3.000 bottiglie
Formato Vendita
750 ml

Tappo

Tecnico (stelvin)

"ROSATO" TOSCANA IGT
EDOARDO SDERCI

Tipologia

Vino Rosato

Uve col quale é fatto

Sangiovese con aggiunte di Canaiolo e Merlot
Vinificazione e affinamento
Fermentazione a temperatura controllata 14/17°C.
Affinamento in acciaio per 4 mesi.
Produzione

2.600 bottiglie

Formato Vendita

750 ml

Tappo

Tecnico (stelvin)
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